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Speiseplan 29.KW vom 15.7 — 19.7.2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

@ Zarter (‘ w Eierspatzle

Schweinebraten Fischfrikadelle Hiihnerfrikassee Mini Cordon bleu ALA3,

. ALA4A7 : g ;
in Rahmsauce it Rahmspinat in Sahnesauce vom Schwein Wl braﬂ?f{ Sauce
Menue 1 ALA7 mit Rahmspina ALA7 e ,

R . ALA7 . N S dazu frische
dazu Méhrengemuse und Salzkartoffeln mit Erbsengemuise in feln/irA;Sauce Buttermahren

und und Langkornreis mit Salzkartoffeln \‘@ A7

Butterreis :
A7 und einem Salat

hausgemachte

hausgemachte \%é Erbsensuppe vegetarisches
A9

L . Cordon bleu Eierpfannkuchen
mit einem Wirstchen ALA6 A1,A3,A7

%@ Kartoffel- Gemiselasagne

Gemiisegratin ALA3AT7,A9 135 ; ) 4
ALA3A7A9 mit i mit mit Vanilllesauce

Sahngriei)lrchreis Gartenkrautersauce LY
3 . Al,A7
Kéase Sahnesauce Kirschtomatensauce B ke

*— AlA7 5 .
~ t Zimt & Zuck "
0 \%@ §Qﬁﬁ*om' m ucker \%@ Kartoffelwiirfel \% ©

Vanillepudding
(Becher) 27

mit fruchtiger

Dessert Fruchtjoghurt Frisches Obst Schokoladenpudding Pfirsichragout
e A7

Quellenhof Gastronomie Service GmbH
(it Konservierfnbloft, @ nfpiostfHye) mic Ao pndrilel @ mit cbergidvdso ) ftposeha@ B Budledried Revoder i ek uellenhof-geastro.de

(A1) Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, (A2) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse,(A3) Eier und Eiererzeugnisse, (A4) Fisch und Fischerzeugnisse, (A5) Erdniisse und Erdnusserzeugnisse,
(A6) Soja und Sojaerzeugnisse,(A7) Milch und Milcherzeugnisse (einschl. Lactose), (A8) Schalenfriichte, (A9) Sellerie und Sellerieerzeugnisse, (A10) Senf und Senferzeugnisse,(A11) Sesamsamen und Sesamerzeugnisse,
(A12) Lupine und Lupinenerzeugnisse, (A13) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse,(A14) Schwefeldioxid und Sulfit in einer Konze N g.oder 10 mg/l Anderung vorbehalten!
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